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Enla IV Cumbre Internacional Madrid Fusion

La Comunidad entrega el premio al
Disefio e Innovacion Tecnoldgica de la
gastronomia

e Turismo de Madrd patrocina esta cita internacional de
los mejores cocineros del mundo

18.ene,06.- La Comunidad de Madrid, en su apoyo a la gastronomia,
esta presente en la IV Cumbre Internacional de Gastronomia, que se
celebra en Madrid estos dias, con el patrocinio del Premio al Disefio e
Innovacion Tecnologica. Ademas, Turismo de Madrid, como empresa
responsable de la promocion turistica de la region, es uno de los
patrocinadores de esta Cumbre Gastrondémica.

La Comunidad impulsa asi las nuevas tecnologias aplicadas a la
gastronomia y a la cocina, técnicas rewlucionarias y conceptos
rompedores. En esta IV edicion de Madrid Fusion, el Consejero de
Economia e Innovacion Tecnoldgica, Fernando Merry del Val, ha
entregado a Pere Castells, Director del Departamento Cientifico de la
Fundacion ALICIA, el premio por su contribucidon a la colaboracion entre
cientificos y cocineros (investigaciones de nuewos productos, desarrollo de
nuevas técnicas y aparatos — por ejemplo, el rotovapor — y su diwlgacion
del nuewo Iéxico cientifico culinario). EI Consejero también entreg6 el
accésit a Jacobo Olalla, Director General de CERVECEROS DE
ESPANA, que se concede al disefio de las copas de cristal de La Granja
por la seleccion de las dos piezas que potencian los aromas de las
cenvezas de baja y alta fermentacion.

Concepcion Guerra, viceconsejero de Economia, y Federico Manrique,
Director General de Innovacion Techologica de la Comunidad de Madrid,
entregaron el premio a Ana Sala-Santa Ana y a Beatriz Gémez Sala,
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Consejera Delegada y Directora del Departamento de I+D
respectivamente de la empresa INNAVES, S.A. por haber desarrollado el
concepto de la bioconservacion a partir de bacterias lacticas, sistema que
permite alargar la vida util de los alimentos mediante aplicaciones
biogquimicas que combaten los microorganismos patdgenos.

Antoni Costa, Presidente de PARADORES DE TURISMO DE ESPANA,
recibi6 el premio de manos de Ana Isabel Marifio, Presidenta del
Consorcio Turistico de Madrid, por el “Sistema Multifuncional de Limpieza”
gue incorpora tecnologias innovadoras, garantiza la higiene de espacios
criticos en hoteles y hospitales, respeta el medio ambiente y ewta las
contaminaciones cruzadas.
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